ROMANIA
UNITATEA ADMINISTRATIV TERITORIALA
COMUNA SOARS
JUDETUL BRASOV

Comuna Soars, judetul Brasov; cod fiscal 4384621 Tel./Fax:. 0268285440,
email: soars@bv.e-adm.ro_web: www.primariasoars.ro

CAIET DE SARCINI
»Servicii de catering in cadrul Programului-pilot suport alimentar - masa
calda, pentru unititiile de invitiamant de pe raza comunei SOARS”, astfel:
- nivel-Gimnaziu:- Soars, Barcut ;
-Primar:-Soars, Barcut si Felmer;
-Gradinita:-Barcut, Felmer, Rodbav, Soars si Selistat.
- Cod CPV: 55524000-9- Servicii de catering pentru scoli(Rev.2)

PREAMBUL

Avéand in vedere prevederile

- Legii nr. 98/2016, privind achizitiile publice;

- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd /acordului
cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

- Ordonantei de Urgentd nr.77/2023 privind aprobarea continudrii Programului-pilot
de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de
invifimant preuniversitar de stat si a H.G 928/2023- norme metodologice ale
Ordonantei de Urgentd nr.77/2023;

- Hotararii 999/2023 pentru aprobarea Listei unitétilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor si a unitatilor-pilot in care se implementeazi
Programul-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din
450 de unititi de invitamant preuniversitar de stat, a numarului de beneficiari, a
sumei necesare pentru finantarea Programului in anul 2023 si a repartizérii acesteia
pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale;

- ORDIN nr. 1.563 din 12 septembrie 2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii séndtoase pentru copii si adolescenti;

- LEGE nr. 123 din 27 mai 2008 pentru o alimentatie séinétoasa in unitéatile de
invatimant preuniversitar.

INFORMATII GENERALE
Se va realiza achizitionarea de ,Servicii de catering in cadrul Programului-
pilot suport alimentar - masa calda, pentru unitatiile de invatamant de pe raza

comunei SOARS”, astfel:
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- nivel-Gimnaziu:- Soars, Barcut ;
-Primar:-Soars, Barcut si Felmer;
-Gradinita:-Barcut, Felmer, Rodbav, Soars si Selistat.
- Cod CPV: 55524000-9- Servicii de catering pentru scoli(Rev.2)

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire i constituie
ansamblul cerintelor pe baza cdrora ofertantul isi va elabora propunerea tehnicd, in vederea
atribuirii contractului de achizitie publica.

Caietul de sarcini contine specificatii tehnice in mod obligatoriu.

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale.

Vor fi luate in considerare cel putin cerintele minime din acest caiet de sarcini.

Oferta ce contine servicii_inferioare celor previzute in Caietul de sarcini_sau
care nu satisfac _cerintele caietului de sarcini va fi declarati neconforma siva fi

respinsi.

AUTORITATEA CONTRACTANTA

COMUNA SOARS 5
Adresi: LOC.SOARS, STR. PRINCIPALA, NR. 111, JUD. BRASOV

Telefon: +4 0268285440; FAX: +4 0268285440
Email: achizitiicomunasoars@yahoo.com

Partener: SCOALA GIMNAZIALA SOARS
Proiectul : Programul Pilot de acordare aunui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din 450 unititi de invitdmant preuniversitar de stat.

DESCRIEREA PROIECTULUI

Scoala Gimnaziali SOARS face parte din Programul- pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de wunitdti de invatamént
preuniversitar de stat, aprobat prin Ordonanta nr. 77/2023.

Implementarea acestui program are drept scop asigurarea premiselor accesului egal
si nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential, de
apartenentd sau de situatia socio-economica.

OBIECTUL CONTRACTULUI

Tip anunt: Anunt de participare pentru servicii din Anexa 2

Tip contract: Servicii

Cod CPV: 55524000-9- Servicii de catering pentru scoli(Rev.2)

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie achizitionarea de ,Servicii de
catering in cadrul Programului-pilot suport alimentar - MASA CALDA, pentru
unititiile de invitimant de pe raza comunei SOARS".
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Prestarea serviciului de catering pentru un numdr estimat 311 copii .

Durata acordului cadru/perioada de prestare a serviciilor de catering, este cu incepere
de la finalizarea procedurii achizitiei publice si atribuirea acordului cadru si pand la finalul
anului scolar 2023-2024, cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a sarbatorilor
legale.Autoritatea contractanta va incheia un contract subsecvent de la atribuirea acordului cadru
si pana la 31.12.2023 si un alt contract subsecvent de la data aprobarii sumelor pentru anul 2024
prin Hotarare de Guvern.

Autoritatea contractanti are dreptul de a modifica numarul portiilor, in raport cu
numirul beneficiarilor prezenti, fard modificarea tarifului.

Prestatorul va avea obligatia de alivra zilnic cte 311 portii.

Valoarea estimatd a unei portii este de 13,76 lei fara TVA / portie.
Pretul unitar al unei portii include - pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si
de depozitare a acestora, dupd caz.

-La cererea motivati a parintilor/reprezentantului legal, formulatad in scris si sustinutd de un
document-suport, inregistrati la secretariatul unitatii de invatimant in care este inmatriculat
prescolarul/elevul, prescolarii si elevii care, din considerente de naturd medicald, culturald sau
religioasd, nu pot beneficia de masa calda vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei
acestora, in limita valorii zilnice previzute la alin. (1). In cazul prescolarilor si elevilor care din
considerente de naturd culturald sau religioasd nu pot beneficia de masa calda , documentul-
suport este reprezentat de declaratia pe propria raspundere a parintilor/reprezentantului legal.

- Pentru mentinerea sinitatii prescolarilor si elevilor prevazuti la alin. (1), in cadrul Programului-
pilot, se vor distribui numai produse alimentare obtinute in unititi autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor in vigoare.

-Produsele distribuite vor respecta cerintele previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr.
1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei
1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al
Comisiei.

VALOAREA CONTRACTULUI

Valoarea estimatd totali a acordului cadru este de 611.948.48 lei fard TVA , valoare
estimata rezultata prin inmultirea numarului de prescolari si elevi transmis de catre Scoala
Gimnaziala Soars, respectiv 311 cu numarul de zile scolare aproximative ramase, respectiv 143
si cu valoarea zilnica /portie , respectiv 13,76 lei fara tva.

Prestatorul se obligd si asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru
elevii care frecventeazi cursurile scolii, In cantititile si continutul caloric stabilit prin H.G. nr.
928/2023 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Ordonantei de Urgenta a
Guvernului nr.77/2023, privind aprobarea programului pilot de acordare a unui suport alimentar
pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatimant preuniversitar de stat.

Cantitatiile necesare a fi livrate, perioadele de livrare si costul estimat al acestora,
este dupd cum urmeazi:
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Perioada Nr. zile | Nr. maxim | Numar Pret/pachet/zi | Total  lei
de maxim de | Lei firda TVA | fara tva
beneficiari | portii

An 2023 35 311 10.885,00 | 13,76 149.777,60

An 2024 108 311 33.588,00 | 13,76 462.170,88

Total an scolar | 143 311 44.473,00 | 13,76 611.948,48

2023-2024

GARANTIA DE PARTICIPARE

Ofertantii vor constitui garantia de participare in valoare de 4.621,70 lei, conform
art.35 alin.( 1)a) din H.G. 395/2016.

Garantia trebuie si fie irevocabild si se constituie in conformitate cu prevederile art.
36 al.(1), al.(2) si al.(3) din HG nr. 395/2016.

Contul autoritatii contractante este:RO 89 TREZ1325006XXX00069 deschis la
Trezoreria Fagaras .

Perioada de valabilitate a garantiei de participare va fi cel putin egald cu perioada
minim# de valabilitate a ofertei -30 de zile de la termenul limitd de depunere a ofertelor.

in cazul in care ofertantii isi constituie garantia printr-un instrument de garantare
emis de o societate de asigurdri, acesta va fi insotit de dovada plitii politei de asigurare
privind garantia.

Neprezentarea constituirii garantiei conduce la declararea ofertei ca inacceptabila.

Dovada _constituirii__garantiei _trebuie si fie prezentati cel mai tirziu la
termenul limiti de depunere a ofertelor, indiferent de modalitatea de constituire
aleasa.

Retinerea garantiei se face in conditiile art. 37 al. (1)din HG nr.395/2016.

Restituirea garantiei de participare se face in conditiile art. 38 din HG nr. 395/2016.

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Se vor prepara conform variantelor orientative de meniu care includ sugestiile
Institutului National de S#natate Publicd, urmétoarele :

Masi calda, in regim catering, pentru elevii din unitatile de invatimant in care nu existd cantind
pentru prepararea in regim propriu, hrana putand fi servita in sala de clasé sau intr-un alt spatiu
amenajat in acest scop, cu respectarea Normelor de igiend din unitdtile pentru ocrotirea,
educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, aprobate prin Ordinul ministrului
sandtatii nr. 1.456/2020, cu modificarile ulterioare. Daca hrana nu este servitd intr-un interval de
60 de minute de la livrare, produsele alimentare vor fi pastrate, pand la servire, in spatit
amenajate, in care existd conditii adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi adecvate
care sd poatd fi monitorizate si controlate;

-Suportul alimentar - trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentafie
sinitoasd in unitatile de invatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sdnatatii publice
nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a

principiilor care stau la baza unei alimentatii sindtoase pentru copii si adolescenti.
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-Suportul alimentar - este produs in unitdfi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar §i pentru
siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalatd, cu respectarea prevederilor legale
referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-

sanitare, la ambalarea, etichetarea, marcarea acestora, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2

din HG 928/2023, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate

sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.
-In sensul normelor metodologice la OUG 77/2023, documentele-suport, care insotesc cererea
motivatd a parintilor/ reprezentantilor legali/ocrotitorilor legali conform prevederilor art. 1 alin.

(4) din Ordonanta de urgentd a Guvernului nr. 77/2023, pot fi urmitoarele:

a)documente medicale care si ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni cronice, dupa
caz, care si il determine pe parinte/reprezentantul legal/ocrotitorul legal sd formuleze o altd
optiune alimentar;

b)declaratic pe propria raspundere a parintelui/ reprezentantului legal/ocrotitorului legal cu
privire la bolile de care suferd prescolarul/elevul, la apartenenta la o/un religie/comunitate
culturald/cult care restrictioneazi consumul anumitor alimente, potrivit modelului prevazut in
anexa nr. 1 din HG 928/2023.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi,

conform prevederilor legale, precum si posibile variante de meniu sunt prevazute in anexanr. 3 a

HG 928/2023.

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, il au elevii/prescolarii prezenti la activitatile
didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se acorda
pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare.

in conformitate cu principiile care trebuiesc respectate in pregatirca mesei pentru
prescolari si elevi, conform Institutului National de Sandtate Publicd, produsele alimentare
sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor si sunt pastrate pana la servire, in unitatile de Invatimant preuniversitar, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Controlul respectarii prevederilor legale se exercitd conform competentelor de citre
personalul imputernicit de Ministerul Sanatitii din cadrul Directie de sdnitate publicd,
Brasov.

Serviciile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor sunt responsabile cu
realizarea controalelor oficiale privind respectarea regulilor generale si speciale de igiend la
nivelul unitdtilor care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui
program-pilot, potrivit prevederilor Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si
al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitdti oficiale efectuate
pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sénatatea §i
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bunistarea animalelor, sinitatea plantelor si produsele de protectie a plantelor (Regulamentul
privind controalele oficiale), de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr.
396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014,
(UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a
Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor
98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare
a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale
Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE,
96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului.

Ofertantii au obligatia conform art 3 alin 4 din O.U.G.77/2023 s introduca in oferta o defalcare
a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii:

a)materie prima;

b)prepararea hranei;

¢)distributie.

EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SI CONSUMATE

Unitatea de invitimant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitétii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numirul de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numérului de copii.

Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz.

Unititile de invitimant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecdrei
distributii.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitétii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta,
pe care o va corela cu situatia existentd la prestator. Toate partile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare , vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel
putin 3 ani, incepand de la sférsitul anului intocmirii acestora.

Unititile care produc, prepara, transporti i distribuie alimente in cadrul acestui program
sunt supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de
citre personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile
Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale si alte activitdti oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei
privind alimentele si furajele, a normelor privind sandtatea si bundstarea animalelor, sindtatea
plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr.
999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012,
(UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale
Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a
Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si
de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, precum i a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE,
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91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a
Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

- Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de citre conducerea
unititii de invitimant, in functie de numarul de elevi, de orarul scolii §i de particularitaile
specifice fiecarei unititi de invatdmant.

- Servirea mesei calde in cadrul unititii de invatdmant se face de cétre persoane desemnate de
conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere care a participat, in
prealabil, la curitenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei aplicabile in materie
referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igieni si cele referitoare la supravegherea sanatétii lucrétorilor.

- Consiliul de administratie al unitatii de invatimant stabileste modalitatea prin care se va face
prezenta elevilor/prescolarilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numérul de portii care
li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

- Coordonarea programului-pilot la nivel de unitate de invatimant consta in diverse tipuri de
activitati si, fira a se limita la acestea, printre care: receptie de produse alimentare, efectuatd cu
respectarea legislatiei aplicabile in materie, servicii, evidenta zilnicd a livrarii mesei calde,
completarea formularelor de raportare periodica.

- Unitatile de invitimant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

- Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de
credite ai unitigilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor, la solicitarea
furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de
unititile de invatdmant.

- Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi,
conform recomandirilor Institutului National de Sinétate Publica, suportul alimentar este livrat
zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar—veterinar si pentru siguranta alimentelor §i sunt
pastrate, pani la servire, daca hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
in unitatile-pilot, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legale aplicabile in materie.

- In vederea asigurarii conditiilor igienico-sanitare, pentru unitétile de invifimént care nu au
cantin, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie insotite de ustensile sigilate, care
permit consumul in conditii optime de igiena.

-Serviciile de stat sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor realizeazi controale oficiale
in vederea verificdrii modului in care sunt respectate conditiile generale si speciale de igiend
stabilite in legislatia nationald i europeand privind siguranta alimentelor, iar Autoritatea
Nationald pentru Protectia Consumatorilor realizeazi controale oficiale conform atributiilor
specifice legislatiei privind etichetarea produselor alimentare.

-Unitatile de invagimant preuniversitar care implementeazd acest program-pilot sunt supuse
inspectiei sanitare de stat, care este realizatdi de citre personalul imputernicit din cadrul
directiilor de sanitate publicid judetene si a municipiului Bucuresti, conform competentelor
legale.

- In cazul unor rezultate necorespunzitoare, personalul imputernicit din cadrul directiilor de
sanitate publicd judetene si a municipiului Bucuresti va lua masurile necesare elimindrii riscului
de imbolnivire a prescolarilor si elevilor ce servesc masa prin consumul acelor alimente i va
informa directia sanitar-veterinard si pentru siguranta alimentelor judeteand, respectiv a
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municipiului Bucuresti asupra acestor aspecte, utilizind sistemele de alertd si cooperare
existente.

CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completdrile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd opdritd - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactozi, gluten sau
alte probleme de naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de prestari
servicii, fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

SIGURANTA SI PERISABILITATE MICROBIOLOGICA

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator cétre unitaile
scolare, respectiv elev sau prescolar va fi-ziua producerii-pentru masa calda.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare,
asigurate de citre beneficiar -unitatea de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unititile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei aplicabile in materie.

Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului
privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 450 de unitéti de invatdmaént preuniversitar de stat se analizeaza doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de
analizd acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
si detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sinatitii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare, si
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fisa de aptitudini specifice activitatii desfisurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului
nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucrdtorilor, cu modificirile si completarile
ulterioare.

Ambalare,. etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie s aiba inscrise prin etichetare elementele obligatorii
prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare,
de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului
European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei
si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie s aiba inscrise prin etichetare urmétoarele elemente
obligatorii:
a)denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si
salatd;
b)lista ingredientelor;
¢)substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d)cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;
e)cantitatea neta;
f)data-limitd de consum, sub forma: ,.expira la data de“, cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii
si anului;
g)conditii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;
h)declaratie nutritionald.Etichetarea nutritional3 trebuie sd contind urmatoarele elemente: valoare
energeticd, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:
Declaratie nutritional3 100 g
Valoare energeticd Kj/kcal
Grisimi g, din care:
Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care:
Zaharuri g
Fibre g
Proteine g
Sare g |
Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format
liniar;
‘i)mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesard inscrierea lotului;
j)elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;
’k)denumirea/numele §i adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.
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In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat®, trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii
sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT*;

‘b)pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisatd la loc

vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care
provoaca alergii sau intolerante.

CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator cétre unititile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

RECEPTIA SI LIVRAREA

Livrarea se va face zilnic, pe baza comenzilor date de unitatea gscolard, in
intervalul orar stabilit de citre conducétorul unitdtii de invatdmant.

Receptia mesei calde aferentd serviciilor de catering pentru scoli se va realiza in
fiecare zi de pe perioada deruldrii serviciilor.

Conducerea unitatii de invitimant desemneazd un coordonator local de program care
poate fi din categoria personalului didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ingrijire si de intretinere. In unitatile de invatamant care functioneazi cu structuri
scolare arondate, se desemneaza céte un responsabil la nivelul fiecérei structuri.

Receptia se va face la livrare de coordonatorul local/ responsabil, in prezenta
prestatorului si va fi consemnatd intr-un proces- verbal de receptie cantitativd si calitativa,
semnat de reprezentantii ambelor parti.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorate, care nu sunt etichetate
conform legislatiei in vigoare si/sau nu sunt insotite de:

- Avizul de expeditie

- Documentele care s ateste originea

- Documentele de insotire a marfii, precum si produsele care nu intrunesc

conditiile prezentului Caiet de sarcini .

Controlul produselor se va face aleator, visual si dacd situatia o impune, la un centru
de analizi acreditat de DSV ajudetului Brasov.

Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de cétre prestator.

Cantitatiile constatate lipsd3 in urma verificdrilor efectuate, vor fi acoperite in cel
mai scurt timp.

Dacd in urma receptiondrii se constatd ca prestatorul nu isi indeplineste , din culpa sa,
obligatiile asumate prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice, sau se constatd
abateri, care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sdnitate a beneficiarilor,
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personalul desemnat de institutia de invitimant va avea dreptul si sesizeze conducerea
unitdtii de invatdmant si autoritatea contractanti.

Prestatorul va fi obligat si inlocuiascd alimentele sau hrana in cauzd cu altele
corespunzitoare , in termen de doud ore de la primirea notificérii.

In cazul in care se constati abateri grave de la cerintele prezentului Caiet de
sarcini, achizitorul are dreptul de asolicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.

Toate cheltuielile in aceastd situatie vor fi suportate de cétre prestator.

Prestatorul va asigura distribuirea portiilor de masa calda la locul de livrare, cu
personal propriu, avizat medical si echipat corespunzitor astfel incdt si fie asigurati
respectarea normelor de igiend sanitar-veterinard.

Avand in vedere cd in Comuna Soars sunt un numar de cinci localitii a unitétiilor
de invitimant , conducatorul unitatiilor de invatdmant va stabilii punctele de distribuire a
portiilor de masa calda.

METODE DE TESTARE SI CONTROL

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a
Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invitdmant preuniversitar de stat
se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care
au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate si detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educatiei, cercetdirii si
tineretului nr.1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificdrile si completérile ulterioare si fisd de aptitudini specifice activititii desfdsurate sau
echivalent, conform HotarariiGuvernuluinr.355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucratorilor, cu modificarile si completrile ulterioare.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE
Conditii minime impuse de autoritatea contractanta.

1.Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdfi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i
pentru siguranta alimentelor si sunt pdstrate pdnd la servire, dacd hrana nu este servitd infr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de invdtdmdnt preuniversitar, in conditii
igienico-sanitare i de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legale aplicabile in materie.

2. In situatia desfisurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare si desfdsurare a cursurilor prevdzute de legislatia in vigoare,
produsele alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in
unitatea de invdidmdnt, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale
aplicabile in materie.

3. Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmdtoarele categorii.
‘a)materie primd;

b)prepararea hranei;

c)distributie.
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In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate cd indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibild per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

4. Evidenta cantitdilor solicitate, distribuite §i consumate
5. Unitate de invdtdmdnt beneficiard a programului-pilot va tine evidenta cantitdtii de produse
consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per porfie,
numdrul de portii §i numdrul de zile de scoald, precum si evidenta numdrului de copii.
6. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat §i unitdfile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar §i pentru siguranfa alimentelor vor pdstra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum
si documentele care sd ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitdfile de invdtamadnt
au obligatia de a pdstra avizele de expeditie aferente fiecdrei distribufii.
7. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numdrului de copii scolarizati in luna precedentd, pe
care o va corela cu situafia existentd la furnizor. Toate pdrtile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pdstra documentele justificative pe o
perioadd de cel putin 3 ani, incepdnd de la sfdrsitul anului intocmirii acestora.
8. Calitatea produselor ,
Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completdrile ulterioare. Produsele lactate - unt, brdnzeturi trebuie sd respecte
prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din
17 decembrie 2013 de instituire a unei organizdri comune a pietelor produselor agricole §i de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79. (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr..
1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Brdnzeturi cu pastd opdritd - cagcaval. |
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

9. Sigurantd si perisabilitate microbiologicd

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cdtre unitdfile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi:
a)ziua producerii pentru masa calda;
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pdstrarea produselor
alimentare in conditii de siguranid a alimentelor prevdzute de legislatia aplicabild in materie,
asigurate de cdtre beneficiar - unitatea de invdtdmadnt.
Produsele alimentare vor fi pdstrate pdnd la servire in conditiile indicate de producdtor, cu
respectarea legislatiei aplicabile in materie.

10. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cdtre unitdtile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregisirate sanitar-veterinar §i
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei aplicabile in materie.

11. Metode de testare si control
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Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului
privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 450 de unitdti de invdtdmdnt preuniversitar de stat se analizeazd doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor care au metodele de
analizd acreditate.

12. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd defind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului _ministrului _sdndtdfii si _al ministrului _educafiei nr.
12.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile
si completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitdtii desfasurate sau echivalent,
conform Hotdrdrii Guvernului_nr. 355/2007 privind supravegherea sdndtdtii lucrdtorilor, cu
modificdrile si completdrile ulterioare.

‘13. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd aibd inscrise prin etichetare elementele
obligatorii previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European §i ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a
Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a
Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE
si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.Produsele
alimentare preambalate trebuie sd aibd inscrise prin etichetare urmdtoarele elemente
obligatorii:
a)denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu suncd si rosii, sandvici cu unt, cascaval §i
salatd;
‘b)lista ingredientelor;
c)substante care provoacd alergii sau intoleranfe: sunt puse in evidentd printr-un set de
‘caracteristici grafice care le diferentiazd de restul ingredientelor;
d)cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%, cascaval y%;
e)cantitatea netd;
fdata-limiti de consum, sub forma: , expird la data de”, cu inscrierea necodificatd a zilei,
unii §i anului;
g)conditii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate §i sigurantd ai produselor alimentare;
h)declaratie nutrifionald.Etichetarea nutrifionald trebuie sd contind urmdtoarele
elemente: valoare energeticd, grdsimi, acizi gragi saturati, glucide, zaharuri, fibre,
proteine, sare, in aceastd ordine:
Declaratie nutritionald 100 g
Valoare energeticd Kj/kcal
Grisimi g, din care:
Acizi gragi saturati g
Glucide g, din care:
Zaharuri g
Fibre g
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Proteine g

Sare g
Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub formd de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format
liniar;

i)mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, lung,

an, nu este necesard inscrierea lotului;

Jelemente de avertizare, astfel: ,, PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

'k)denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu

informarea consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar

preambalat “, trebuie indeplinite urmdtoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un

document scris care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd

alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma

»PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*,;

b)pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masd caldd, lista meniului afisatd la loc

vizibil va confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care

provoacd alergii sau intolerante.

Produsele trebuie sa respecte Anexa nr. 3
la normele metodologice H.G. 928/2023

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si elevi
1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome §i gust
in cazul mdncdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de invafdmdnt
sau la nivelul unitdtilor de tip catering si care urmeazd a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste mdncaruri
nu trebuie sd contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia
aplicabild in materie.
2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeazd o singurd datd, fiind un ulei de calitate.
3. Ceapa pregdtitd in prima fazd a etapei de gdtire nu se prdjeste, ci se indbugd cu apd.
4. Sarea iodatd utilizatd nu trebuie sd contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.
5. Se evitd asocierea alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mdncare servite, de exemplu, la
‘masa de prdnz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garniturd din paste fdinoase, ci din legume.
6. Se evitd madncdrurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
cdror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau
cU compot.
7. Nu se vor permite mdncdrurile precum tocdturi prdjite. Oudle se recomandd a fi servite ca
omletd la cuptor, si nu ca ochiuri romdnesti sau prdjite.
8. Se recomandd imbogdtirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosirea de salate din
cruditdti si addugare de legume - frunze in supe §i ciorbe.
9. Se interzice folosirea cremelor cu oud §i friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupd fierbere.
10. Mdncarea livratd trebuie gdtitd in dimineata zilei in care se servegte, pdstrdndu-se in
conditii sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum §i in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzdtoare, conform legislatiei aplicabile in materie.
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1 1. Unitdtile de invitdmdnt in care se desfisoard programul-pilot au obligativitatea de a pdstra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei aplicabile in materie.

Variante de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sdndtate Publicd:

1. legume cu piept de pui la grdtar;

2. mdncare de mazdre cu piept de pui;

3. pilaf cu legume i ficdtei de pui;

4. piure de morcov cu grdtar de pui;

5. piure de cartofi cu piept de curcan;

6. mancare de varzd dulce cu fripturd la cuptor;
7. ghiveci de legume cu pui;

8. orez cu legume si pui la tava;

9. cartofi gratinafi cu piept de pui la grdtar;

10. macaroane cu brdnzd;

Si
11. un fruct intreg/portie.
La fiecare portie se adauga cate o chifla.

Masa calda se va pregati in mod diferit zilnic conform variantelor de meniu de mai
sus, respectand prevederile Legii 123/2008 pentru o alimentatie sanitoasd in unitafile de
invitimant preuniversitar si a Ordinului 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sinitoase pentru copii si adolescentiprecum si toata legislatia prevazuta in
prezentul caiet de sarcini.

Ofertantul trebuie si dovedeascd faptul ci dispune de capacitatea tehnicd pentru
desfisurarea exclusivd a activitatii de catering si personal calificat pentru prestarea
serviciilor si livrarea unui nr. de 311 de portii zilnice in 5 locatii  a unitafiilor de
invatdmant din Comuna Soars;

Declaratia pe proprie rispundere semnatd de reprezentat legal sau de un
imputernicit al acestuia privind instalatiile i echipamentele direct implicate in activitatea de
producere a hranei, precum si o listd cu acestea .

Ofertantii_ vor prezenta:

Autorizatie de inregistrare sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor, emisd
de ANSVSA, in copie lizibili cu mentiunea ,,conform cu originalul,, din care s reiasi
autorizarea desfasurdrii activitatii de catering.

Dovada ci ofertantul detine mijloc de transport echipat si dotat corespunzitor
pentru transportul hranei, pentru transportul mérfurilor perisabile, in copie lizibild cu
mentiunea ,,conform cu originalul,, autorizat de D.S.V.

Propunerea tehnicd va fi eleboratd in mod obligatoriu cu respectarea datelor i
conditiilor din prezentul Caiet de sarcini, astfel incat sa permita identificarea cu usurinta a
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corespondentei cu specificatiile tehnice si respectiv cu cerintele aferente criteriilor de
calificare .

Stabilirea ofertei céstigitoare se realizeaza dupa compararea preturilor prezentate
in cadrul ofertelor admisibile.

Propunerea tehnicd se va redacta in limba roménd, va fi stampilatd si semnati de
reprezentantul legal si va avea un caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al
continutului, pe toatd perioada de valabilitate.

Lipsa propunerii _tehnice va duce la excluderea operatorului economic din

proceduri.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII
FINANCIARE

Conditii minime impuse de autoritatea contractanta.

Propunerea financiard trebuie si fie corelatdi cu elementele propunerii tehnice si
respectiv cu cerintele specificate prin prezentul Caiet de sarcini.

In pretul unitar ofertat, vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor
operatiunilor mentionate in Caietul de sarcini (cost produs, ambalaj, transport).

Tariful (pretul) unitar pentru serviciile prestate si livrarea produselor la destinatia
finala , va fi exprimatin lei, fard TVA.

fn cazul in care oferta nu respecti cerintele previzute in documentatia de atribuire,
comisia are dreptul de a o respinge.

Pretul contractului de servicii riméne ferm pe toatd perioada deruldrii acestuia.

Tariful (pretul) unitar pentru prestarea serviciilor si livrarea produselor la destinatia
finald ramane ferm pe toatd perioada derularii contractului.

Achizitorul are dreptul de a diminua cantititiile propuse, respectiv numdrul de
portii , in raport cu numdirul beneficiarilor prezenti in cadrul unitétiilor de invitdmaént, pe
durata deruldrii contractului, firda modificarea tarifului(pretului) unitar.

Ofertantul va elabora propunerea financiari astfel incit aceasta si furnizeze
toate informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si
comerciale legate de obiectul contractului de achizitie publici.

Portia de masa calda /copil/pe zi, este in limita unei valori maxime de 13,76 lei/
beneficiar, fard TVA.

Limita valoricd prevazutd cuprinde pretul produselor, cheltuielilor de transport, si de
distributie .

In_cazul in _care pretul fird TVA, inclusiv propunerea financiari,

depiseste valoarea estimati comunicati prin anuntul de participare, oferta este
considerati inacceptabili.

Ofertantii au obligatia si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a)materie primai;
b)prepararea hranei;
c)distributie.
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In cadrul procesului de selectic vor fi_preferate si_conmsiderate ci indeplinesc criteriul
privind cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocii cel putin 40% din suma
disponibili_per beneficiar pentru achizifia materiei prime, conform art 3 alin 4 si 5 din
OUG 77/2023.

Ofertantul va elabora propunerea financiard conform Ordinului 1563/2008 privind necesarul
zilnic de alimente recomandat scolarilor.

Tariful (pretul) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finald va fi exprimat in LEL, cu
TVA, numai cu doud zecimale (doua cifre dupa virguld).

In cazul propunerilor financiare care contin preturi (tarife) cu mai multe cifre dupd virgula se vor
lua in considerare, pentru departajare, numai primele doua cifre.

Pretul va fi exprimat in lei fara tva/portie.
CRITERIUL DE ATRIBUIRE

in conformitate cu prevederile legale, criteriul de atribuire este :cel mai bun raport

calitate-pret .

Pretul ofertei
Componenta financiara

Descriere algoritm: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret
minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Ordine criteriu: 1
Pondere criteriu: 85

Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie

Componenta financiara

Descriere algoritm: Algoritm de calcul: _
a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 15 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n)
se calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat, Unde: Pmp(n) -
punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie; MP n —
nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie; MP maxim — nivelul cel mai
ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie; Nivelul minim al ponderii materiei
prime din pretul total/portie este de: 40%. Pentru un nivel al ponderii materiei prime din
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pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu se acodra punctaj. Pentru un
nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim indicat
de (40%), oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi
declarata neconforma si respinsa. Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din
pretul total/portie va fi exprimat cu maxim doua zecimale. Este declarata castigatoare oferta
care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua zecimale, in urma aplicarii
criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate —pret”. Punctajul pentru fiecare oferta se
va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare dupa
formula “Ptotal = P + Pmp”, exprimat cu maxim doua zecimale. Se va intocmi, in ordine
descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se stabileste oferta
castigatoare.

Ordine criteriu: 2
Pondere criteriu: 15

FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza proceselor-verbale de receptie
si a comenzilor transmise de unitatea scolard beneficiara.

La solicitarea expresd a autorititii contractante , ofertantul are obligatia de a
prezenta copii dupi documentele legale de achizitionare a produselor necesare prepararii
mesei calde ( facturi fiscale, avize de insotire a marfii, certificate sanitar-veterinare,
declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize).

Pe perioada contractului , autoritatea contractantd poate modifica cerintele (frecventa,
cantitatea , perioada, locul de desfisurare) in functie de evolutia programului , dar cu
anuntarea in prealabil a operatorului economic cu cel putin 5 zile lucritoare inainte de
modificarea perioadei si alocului de desfasurare a activitatii.

Eventualele amendamente la clauzele contractuale se pot formula sub forma de
solicitiri de clarificari, care se vor transmite prin e-mail, inainte de data limitd stabilitd
pentru depunerea ofertelor, pentru a putea fi aduse la cunostintd tuturor operatorilor
interesati . Nu vor fi acceptate propuneri de modificare a clauzelor contractuale care sunt
in mod evident dezavantajoase pentru autoritate.

Oferta cu documentatia aferenta, va fi inaintatd autoritatii contractante pana la data siora
precizate in anuntul de participare la sediul acesteia, mentionat la sectiunea datele de
identificare a autorititii contractante si va fi  insotitd de formularul F1 A —Scrisoare de
inaintare (completat, semnat, stampilat si datat).
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Orice modificare legislativi survenita cu privire la actele normative ce au stat la
baza Caietului de sarcini, conduce la modificarea conformd a contractului si a conditiilor
impuse in Caietul de sarcini, dupd caz.

INTOCMIT,
Viceprimar
BADEANU ION

Avizat, \

Director Scoala Gimngziala Soars

BUITAN CLAUDIU-NICOLAE
. e

Tehnoredactat,
Achizitii publice-inspector superior
DEMETER CRISTINA- MIHAELA

-
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